


Authentic food & Organic wine

Préambule —
Bienvenue chez HC !

Laissez-vous séduire par notre univers épicurien où la convivialité et le
partage n’enlèvent rien à la qualité de nos produits et du moment. Tout est
sélectionné par nos soins, de l’assiette au verre tout en gardant à l’esprit une
agriculture et un mode de production respectueux de son environnement.

Nous avons la chance de travailler avec des producteurs locaux,
charcutiers, bouchers et fromagers passionnés par la qualité et le goût.
La qualité de nos produits et le talent de nos producteurs ont le mérite
d’être partagés. Nous nous efforçons donc de les sublimer sans les

dénaturer, pour mieux en profiter et vous régaler. Du fait minute pour un
plaisir immédiat!

Tous nos plats sont à partager. Oubliez vos habitudes et laissez vous guider
par la convivialité et les conseils avisés de notre équipe !

En fonction de nos arrivages certains plats ou aliments peuvent varier sur la carte.
Nous nous permettons, ponctuellement d'aller chercher des produits ailleurs lorsqu'ils n'existent pas

localement.

Notre astuce pour passer un moment idéal à table ? Profitez d’un joli verre
de vin naturel sélectionné par Epicurieux en accord avec vos mets !

L'Équipe HC

Tous les prix s’entendent TTC.
En cas d’allergènes, veuillez vous rapprocher de notre équipe.



Authentic food & Organic wine

TAPAS —

Jambon Pata Negra & Pata Blanca * 45 CHF

Affiné par les frères Alcala près de Neuchâtel

Poireau crispy & curry 18 CHF

Poireaux crayon, sauce curry, lait de coco, citronnelle et cazette de noix

Douceur d’hiver * 28 CHF

Déclinaison de légumes croquants, tartinade, tuiles de parmesan

Tataki de thon 28 CHF

Thon juste snacké, sésame, sauce asiatique, basilic thaï

Le Kraken 26 CHF

Poulpe, sauce vierge, houmous zaatar

Filet de lieu jaune 31 CHF

Lieu jaune, algue nori, champignon & sauce café

Tous les prix s’entendent TTC.
* Provenance Suisse

Origines des viandes : Suisse, France, Autriche
Origines poisson : France ou Islande

En cas d’allergène, veuillez vous rapprocher de notre équipe.



Authentic food & Organic wine

TAPAS —
Frites fraîches maison en double cuisson 9 CHF les 250 gr

Servies avec sa sauce HC

Boeuf confit * 27 CHF

Boeuf braisé façon osso-bucco et ses frites fraîches maison

Poitrine de cochon soufflée * 28 CHF

Et sa crème d’avocat …

Le pigeon 36 CHF

Pigeon en croûte d’épices & son jus, betterave, cumin

Os à moelle 13 CHF

Grillé au four & fleur de sel

Côte de boeuf affinée par la Maison Milleret
Race du jour 21 CHF les 100 gr

Faux filet roulé race du moment 26 CHF les 100 gr

Wagyu croisée Aubrac 29 CHF les 100 gr

Servies avec frites fraîches maison

Sélection de fromages * 25 CHF

De la fromagerie De Bleu et la crèmerie Laluques

Tous les prix s’entendent TTC.
* Provenance Suisse

Origines des viandes : Suisse, France, Autriche
Origines poisson : France ou Islande

En cas d’allergène, veuillez vous rapprocher de notre équipe.



Authentic food & Organic wine

NOS PRODUCTEURS —
De Bleu
Fromager

.

Laluques
Crémerie

.

Maison Milleret
Boucherie

.

Boucherie du Palais
Boucherie

.

Lucas Poisson
Poissonnerie

.

Les Frères Alcala
Salaison

.

Sawerdo
Pain

Tous les prix s’entendent TTC.
En cas d’allergènes, veuillez vous rapprocher de notre équipe.



Authentic food & Organic wine

NOS PRODUCTEURS —

Epicurieux
Vins

.

Christophe Racines
Absinthes

.

L’Apaisée
Brasserie

.

La Montagnarde
Brasserie

.

Les Fruits de Martigny
Jus de fruit

Tous les prix s’entendent TTC.
En cas d’allergènes, veuillez vous rapprocher de notre équipe.



Authentic food & Organic wine

DESSERTS —

Retour du piémont
Pâte à choux, praliné & crème pistache

14 CHF

…..

Parfait noisettes & agrumes
Praliné noisette, coeur clémentine

11 CHF

Tous les prix s’entendent TTC.
En cas d’allergène, veuillez vous rapprocher de notre équipe.


